
IT
EM

 N
O.

东实·道滘数智园食堂厨房设备项目 F&B EQUIPMENT M.E.P. SCHEDULE
餐饮设备机电量汇总表

EQUIPMENT
设备名称

SPEC.
概述

QT
Y.

/
数

量

SIZE
尺寸M

VENTILATION/通风 PLUMBING/管道 ELECTRICITY/电气

TY
PE
1油

烟

M3
/H
r

TY
PE
2排

气

M3
/H
r

MU
A补

风

M3
/H
r

HE
IG

HT
接

驳
高

度
MM

COLD WATER HOT WATER

DR
AI
N 

SI
ZE

CHILLED WATER STEAM

HE
IG

HT
接

驳
高

度
MM

GAS

HE
IG

HT
接

驳
高

度

220V/1P 380V/3P CONN.

SI
ZE

管
径

MM

CO
NS

UM
P.

耗
量

L/
Hr

SU
BT

OT
AL

/小
计

SI
ZE

管
径

MM

CO
NS

UM
P.

耗
量

L/
Hr

SU
BT

OT
AL

/小
计

SI
ZE

管
径

MM

PR
ES

SU
RE

KG
/C

M2

CO
NS

UM
P.

耗
量

T/
Hr

SU
BT

OT
AL

/小
计

SI
ZE

/
管

径
MM

PR
ES

S.
/
压

力
KG

/C
M2

CO
NS

UM
P.

耗
量

KG
/H
r

SU
BT

OT
AL

/小
计

SI
ZE

管
径

MM

PO
WE

R
功

率
KW

SU
BT

OT
AL

/小
计

PO
WE

R
功

率
KW

SU
BT

OT
AL

/小
计

PO
WE

R
功

率
KW

SU
BT

OT
AL

/小
计

SO
CK

ET
插

座

J-
BO

X
接

线

F1 COMMISSARY KITCHEN 中央加工厨房
FS1.1 DIMSUM PREP. 点心加工间

CNC01
中餐炉-矮仔炉-单头
CHINESE COOKING-POT STOVE-2 BURNERS

1. Powerful TH burner with high 
quality cast iron grate.
2. Body constructed with high quality 
stainless steel for hygiene, food 
safety and resistance to corrosion 
and oxidation.
1. 高强力炉头配铸铁炉花。
2. 全不锈钢构造，符合食品安全标准，高
度耐腐蚀。

1 0.60*0.76*0.50 50 20 24 24 

CNC02
龙头-摇摆灌汤
FAUCET-POT FILLER

1. Wall mounted, double joint swing 
nozzle.
2. Polished chrome plated brass.
1. 挂墙安装，双旋转点水嘴。
2. 抛光镀铬黄铜件。

1 NA 1500 20 200 200

CNC03
中餐炉-双头蒸炉配活动肠粉格-燃气
CHINESE COOKING- STEAMER-2 BURNER 
WITH MOVABLE RICE ROLLS-GAS

面板材料采用304#，厚度1.5mm
水箱外使用铝箔纸包保温棉；
热负荷: 56kW
电压: 220V SPN,50Hz
电量: 0.1KW
规格: 背高440mm,背出双龙头;
      内燃式环保炉头;
      一按式电子点火;
      实时熄火保护设计;
      超温保护设计，自动熄火
      一氧化碳(废气)排放<0.01%;
      噪音<65dB(A);
      节能>25%耗气量;
      两组燃气开关,3段火力调节;
      配置肠粉格一个，蒸笼自备;
      燃气动态压力: 2000Pa
      入气口:DN20; 入水口:DN15; 排水
口:DN40      建议在进水端安装净水装置
。

1 1.50*1.05*0.81 350 20 100 100 50 50 20 56 56 600 0.1 0.1 Y

CNC04
烟罩-紫外线+送新风
HOOD-UV+MUA

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.7.
参见技术规格书总则，第二部分，1.7章节

1 5.00*1.35*0.60 12500 5000 FA 2.0 2.0 Y

CNC05
不锈钢封墙板
S/S WALL FLASHING

1. From finished floor to bottom of 
hood.
1. 自完成地面至烟罩底部。

1 5.00*0.02*2.10  

CNC06
烟罩-控制箱
HOOD-CONTROL PANEL

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.8.
参见技术规格书总则，第二部分，1.8章节

1 0.92*0.65*0.24 2000 2.0 2.0 Y

CNC07
烟罩-灭火系统
HOOD-FIRE SUPRESSION SYSTEM

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.9.
参见技术规格书总则，第二部分，1.9章节

1 0.52*0.22*0.60 FA 20 200 200 FA 0.1 0.1 Y

CNC08
电饼铛
DIANBING GRIDDLE

不锈钢把手、独立控温数显表、可拆卸脚
温度范围：50度-300度
用电功率：380V 7KW

1 0.65*0.92*0.85 600 5.0 5.0 Y

CNC09
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC10
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC11
烘培-烤箱-层炉2层4盘连醒发箱
BAKERY-OVEN-DECK 3/6

1. Quality stone plates.
2. Independent steam generators for 
each deck.
1. 优质石板。
2. 独立蒸汽系统，每层均带蒸汽发生器。

1 1.40*0.91*1.92 1000 350 20 20 20 50 600 15.7 15.7 Y
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CNC12
推车-烤盆600*400
TROLLEY-PAN RACK-600*400

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.4.
2. 18 Tiers with lock rod.
3. On 4*4“ wheels, 2 with brake.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.4
章节。
2. 18层，带锁杆。
3. 4个4寸轮，其中两个带刹车。

2 0.65*0.80*1.70

CNC13
天花吊架-双层-连1/6GN插盘架
CEILING HUNG SHELF-2 TIERS-WITH 
1/6GN PANSLIDE

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. With 14*1/6GN pans, 100mm deep.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 带14个1/6GN盆，深度100mm。

1 1.98*0.45*0.40

CNC14
工作台-大理石面粉台
WORKTABLE-MARBLE TOP

1. Talbe top to be Dupont food grade 
artificia stone.
1. 杜邦食品级人造石台面。

1 2.03*1.20*0.85

CNC15
推车-面粉车-102L
TROLLY-INGREDIENT BIN-102L

1. Stationary back piece and sliding 
front piece. These can be easily 
removed. Made of Polycarbonate. 
2. Injection molded polycarbonate 
lids are transparent. Slide‑back 
feature for easy access.
3. With 2*S hooks.
4. With scoops SCP64CW 64 oz. & 
SCP12CW 12 oz.  
1. 背部固定件和前部活动面板由聚碳酸酯
制成。
2. 注模成形的透明聚碳酸酯盖可轻易滑动
封闭推车。
3. 带两个S形挂钩。
4. 带两个面粉铲SCP64CW 64 oz.和
SCP12CW 12 oz.  

4 0.42*0.75*0.71

CNC16
消毒设备-灭蝇灯
SANITIZING-INSECT KILLER

1. Working Mothed: Trap
2. With LED light.

3. Coverage: Max. 40M2

1. 工作方式：诱捕式。
2. 带LED灯管。
3. 最大覆盖面积：40平米

1 0.38*0.17*0.20 2000 0.1 0.1 Y

CNC17
不锈钢地沟星盆连盖板
FLOOR SINK WITH GRATING

N/A 2 N/A 75

CNC18
烘焙-中式压面机
BAKERY-DOUGH SHEETER-CHI

1. Output 500kg/hr.
2. Foldable 90 degree.
3. With a mesh safe guard.
4. DM151.4mm roller, surface to be 
hardened & chrome painted.
1. 加工能力: 500公斤/小时
2. 工作桌: 折叠式可90度放下
3. 安全网罩: 不锈钢可视网
4. 滚轴设计:大型滚轴直径151.4mm,表面
硬铬处理

1 0.69*0.77*1.11 600 1.5 1.5 Y

CNC19
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC20
烘焙-搅拌机-40L
BAKERY-PLANETARY MIXER

1.Flour capacity: 25Kg                
2.Dough capacity: 50Kg
3.Weight: 260 kg
1.面粉容量：25Kg                      
2.面团容量：50Kg
3.重量：260Kg

1 0.67*0.62*1.25 600 1.5 1.5 Y
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CNC21
烘焙-和面机
BAKERY-SPIRAL MIXER

1.Flour capacity: 25Kg                
2.Dough capacity: 50Kg
3.Weight: 260 kg
1.面粉容量：25Kg                      
2.面团容量：50Kg
3.重量：260Kg

1 0.87*0.48*0.94 600 2.2 2.2 Y

CNC22
星盆工作台-单星盆
WORKTABLE WITH SINK

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 1 compartment sink.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带1组星盆。

1 1.20*0.70*0.85 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

1 N/A 350 20 120 120 20 80 80

CNC23
挂墙架-双层
WALL SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. Provide invisible brackets pre-
installed into the wall.
3. Brackets shall be made of 3mm 
thick galvanized steel and maximum 
interval is 600mm.
4. Seal off the bottom plate.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 提供墙体预埋隐形固定件。
3. 固定件由3mm厚的镀锌板制成，每个之
间最大间隙为600mm。
4. 提供层架底部封板。

1 1.20*0.35*0.40

CNC24
厨杂-垃圾桶
TOOLS-TRASH RECEPTACLE

BY OWNER
客方自备

1 N/A

CNC25

高身冰箱-小四门低温-烘培款
-带离子杀菌和除异味
UPRIGHT FREEZER-2 SEC. 4 DOORS-
BAKERY SIZED-WITH LONIC 
STERILIAZTION & ODOR ELININATION

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.4.

2. Temperature: -18~-22oC; Air-Cooled; 
Self-contain; Inverter compr.
3. 600*400 Pan sized, with tray 
slide, 4 pans each layer.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.4
章节。

2. 温度范围：-18~-22
o
C，风冷，内置变

频压缩机。
3. 600*400盆尺寸，带插盘架，每层4盘。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.39*0.83*1.98 2200 0.7 0.7 Y

CNC26
高身冰箱-留样冰箱
UPRIGHT REFRIGERATOR-RETENTION 
SAMPLES

BY OWNER
客方自备

1 N/A 2200 0.5 0.5 Y

FS1.1 MAIN KITCHEN 主厨房
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CNC27
储物层架-四层
SHELVING UNIT-4 TIERS

1. Stationary Unit: 363 kg per shelf, 
1451 kg per unit.
2. Posts and traverses are made from 
a steel core with smooth 
polypropylene exterior. Solid 
shelves.
3. Provide ID Tags that easily clip 
onto traverses and Includes 12 HACCP 
PVC labels.
4. NSF,TUV, HACCP, CDF Certified.
1. 静态承重力：每层363公斤，每个货架
1451公斤。
2. 立柱和横档材质为钢材外涂光滑聚丙
烯，实心层板。
3. 配有标识和12个HACCP标准的PVC标贴。
4. 具备NSF, TUV, HACCP, CDF认证。

2 1.22*0.61*1.80

CNC28
烟罩-紫外线+送新风
HOOD-UV+MUA

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.7.
参见技术规格书总则，第二部分，1.7章节

1 8.40*1.65*0.60 25000 10000 FA 2.0 2.0 Y

CNC29
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC30
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC31
不锈钢地沟连盖板
FLOOR TROUGH WITH GRATING

N/A 5 N/A 75

CNC32
蒸柜-单门蒸柜-燃气
STEAMING CABINET-REACH IN-ELEC.-GAS

1. Water shortage protection.
2. Overheat and elec. Leaking 
protection.
1. 具低水位保护功能。
2. Overheat and elec. Leaking 
protection.

1 0.80*0.90*1.80 350 20 100 100 50 50 20 42 42 450 0.1 0.1 Y

CNC33
蒸柜-三门蒸柜-燃气
STEAMING CABINET-REACH IN-GAS-3 
DOORS

1. Efficiency higher than 85%, save 
20 gas consumption.
2. Flameout protection solenoid 
valve, eternal flame.
3. Generate virtually zero Co1 & Nox, 
Co2 density≦0.05﹪.
4. Noiseless burner, ≦65db.
5. 3 steaming mode, quick, normal and 
holding.
1. 热效率大于85%，燃气用量节约20%。
2. 离子熄火保护电磁阀，设置长明火种。
3. 烟气中CO1及氮氧化物等有害物含量
少，CO2含量≦0.05﹪。
4. 燃烧噪音小于65分贝。
5. 可选择不同蒸汽量，有快蒸、慢蒸和保
温三种功效

1 0.91*0.91*1.80 350 20 100 100 50 50 20 42 42 450 0.1 0.1 Y

CNC34
不锈钢封墙板
S/S WALL FLASHING

1. From finished floor to bottom of 
hood.
1. 自完成地面至烟罩底部。

1 11.50*0.02*2.10  

CNC35
中餐炉-双头双尾炒炉-燃气
CHINESE COOKING-2 WOKS WITH REAR 
POT-GAS

1. Operating noise level at 70dB 
approx.Safety.
2. Cuts off the gas supply within 3~5 
seconds if the pilot flame is out or 
blower failure to avoid gas leakage.
3. Check valve to prevent gas reverse 
flow.
4 Automatic electronic ignition.
1. 运作时噪音小于70分贝。
2. 带熄火保护，若火种熄灭或鼓风机故
障，3~5秒内切断燃气。
3. 配止回阀，避免燃气回流。
4. 带电子点火。

1 2.20*1.20*0.81 350 20 100 200 50 50 25 48 96 450 0.2 0.4 Y
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CNC36
中餐炉-单头单尾炒炉-燃气
CHINESE COOKING-1 WOKS WITH REAR 
POT-GAS

1. Operating noise level at 70dB 
approx.Safety.
2. Cuts off the gas supply within 3~5 
seconds if the pilot flame is out or 
blower failure to avoid gas leakage.
3. Check valve to prevent gas reverse 
flow.
4 Automatic electronic ignition.
1. 运作时噪音小于70分贝。
2. 带熄火保护，若火种熄灭或鼓风机故
障，3~5秒内切断燃气。
3. 配止回阀，避免燃气回流。
4. 带电子点火。

1 1.20*1.20*0.81 350 20 100 100 50 50 25 48 48 450 0.2 0.2 Y

CNC37
中餐炉-单头大炒炉-燃气
CHINESE COOKING-1 WOKS WITH REAR POT 
-GAS

1.Microcrystalline glass Wok.
2. S/S Housing with wall mounted 
faucet.
3. Deep drawn surface.
4. Overheat and elec. Leaking 
protection.
1. 黑色微晶玻璃。
2. 不锈钢炉身，背出龙头。
3. 一次冲压成型台面。
4. 具备超温保护、漏电保护。

1 1.20*1.15*0.81 350 20 100 100 50 50 20 48 48 450 0.2 0.2 Y

CNC38
中餐炉-矮仔炉-双头
CHINESE COOKING-POT STOVE-2 BURNERS

1. Powerful TH burner with high 
quality cast iron grate.
2. Body constructed with high quality 
stainless steel for hygiene, food 
safety and resistance to corrosion 
and oxidation.
1. 高强力炉头配铸铁炉花。
2. 全不锈钢构造，符合食品安全标准，高
度耐腐蚀。

1 1.20*0.70*0.50 50 20 24 48 

CNC39
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC40
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC41
龙头-摇摆灌汤
FAUCET-POT FILLER

1. Wall mounted, double joint swing 
nozzle.
2. Polished chrome plated brass.
1. 挂墙安装，双旋转点水嘴。
2. 抛光镀铬黄铜件。

1 NA 1500 20 200 200

CNC42
烟罩-控制箱
HOOD-CONTROL PANEL

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.8.
参见技术规格书总则，第二部分，1.8章节

1 0.92*0.65*0.243 2000 2.0 2.0 Y

CNC43
烟罩-灭火系统
HOOD-FIRE SUPRESSION SYSTEM

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.9.
参见技术规格书总则，第二部分，1.9章节

1 0.7*0.24*0.65 FA 20 200 200 FA 0.1 0.1 Y

CNC44
天花吊架-双层
CEILING HUNG SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。

1 3.40*0.35*0.40

CNC45
工作柜-打荷热碟柜
WORK COUNTER-CHEF'S TABLE WITH 
PLATES WARMER

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2, 1.10.
2. With 2 sliding doors, top wheels.
3. Wire must be with insulation duct, 
routing along side panels.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，
1.2/1.10章节。
2.带两扇移门，滑轮在顶部固定。
3. 柜内电线必须带塑料绝缘线槽，沿边角
走线。

2 1.80*1.20*0.85 450 3.0 6.0 Y
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CNC46
星盆工作台-双星盆
WORKTABLE WITH 2 SINKS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。

1 0.65*1.20*0.85 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

2 NA 350 20 120 240 20 80 160

CNC47
工作柜-移门
WORK COUNTER-SLIDING DOOR

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. With 4 sliding doors and mid-
shelf.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 带四个移门和中层隔板。

1 2.20*1.20*0.70

CNC48
天花吊架-双层
CEILING HUNG SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。

1 2.00*0.35*0.40

CNC49
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC50
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC51
工作柜-3掩门
WORK COUNTER-WITH 3 DOORS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. With 3 hinged doors.
4. Clearance between doors shall be 
less than 3mm.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.2
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带3个掩门。
4. 门缝隙应该小于3mm。

1 1.45*0.70*0.85

CNC52
挂墙柜-3掩门
WALL CABINET-WITH 3 DOORS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2.
2. With 3 hinged doors.
3. Clearance between doors shall be 
less than 3mm.
4. With hooks pre-installed in wall.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.2
章节。
2. 带3个掩门。
3. 门缝隙应该小于3mm。
4. 连划勾预安装于墙体上。

1 1.45*0.35*0.70
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CNC53
星盆工作台-三星盆
WORK TABLE WITH 3 SINKS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 3 compartment sinks and seal off 
the gas between sinks.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带3组星盆并封闭星盆之间的间隙。

1 1.80*0.70*0.85 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

3 NA 350 20 120 360 20 80 240

排水件-推拉杆
WASTE VALVE-PUSH-PULL

1. Modular push-pull stainless steel 
body.
2. Modular design for easy 
installation and maintenance.
3. Push-pull handle with handle guard 
to endure extreme abuse.
1. 组装式不锈钢材质推拉排水件。
2. 设计结构便于安装和维护。
3. 推拉杆带防护装置防止过度使用造成损
坏。

3 NA

CNC54
挂墙架-管状挂锅架
WALL SHELF-TUBULAR UTENSAL RACK

1. Side brackets made of 2.0mm thick 
S/S 304 18-8.
2. 5*DN 25mm S/S tube on upper tier, 
1 on 2nd tier.
3. With pot hooks.
1. 2.0mm厚不锈钢304 18-8支架。
2. 上层架为5根DN 25mm 不锈钢管，下层1
根。
3. 带挂锅钩。

1 1.80*0.35*0.15

CNC55

高身冰箱-小四门高温
-带离子杀菌和除异味
UPRIGHT REFRIGERATOR-2 SEC. 4 DOORS-
WITH LONIC STERILIAZTION & ODOR 
ELININATION

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.4.
2. Temperature: +2~+6oC; Air-Cooled; 
Self-contain; Inverter Compr.
3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.4
章节。
2. 温度范围：+2~+6oC，风冷，内置变频
压缩机。
3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.39*0.83*1.98 2200 0.7 0.7 Y
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CNC56
高身冰箱-小四门低温
UPRIGHT FREEZER-2 SEC. 4 DOORS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.4.
2. Temperature: -18~-22oC; Air-
Cooled; Self-contain; Inverter Compr.
3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.4
章节。
2. 温度范围：-18~-22oC，风冷，内置变
频压缩机。
3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.39*0.83*1.98 2200 1.0 1.0 Y

CNC57
消毒设备-灭蝇灯
SANITIZING-INSECT KILLER

1. Working Mothed: Trap
2. With LED light.

3. Coverage: Max. 40M
2

1. 工作方式：诱捕式。
2. 带LED灯管。
3. 最大覆盖面积：40平米

1 0.38*0.17*0.20 2000 0.1 0.1 Y

CNC58
不锈钢地沟星盆连盖板
FLOOR SINK WITH GRATING

N/A 1 N/A 75

CNC59
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC60
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC61
消毒设备-洗手星盆-单星盆
SANITIZING-HAND SINK-1 BASIN

1. Wall mounted. worktop 750mm high.
2. With 200mm high back splash.
3. With hinged door and garbage bin 
inside cabinet.
1. 挂墙安装，台面高度为750mm。
2. 背挡水高200mm。
3. 带一个掩门，柜内连一个垃圾桶。

1 0.45*0.45*0.28 50

龙头-感应龙头
FAUCET-TOUCH-FREE SENSOR FAUCET

1. Single hole deck mount, polished 
chrome plated brass body. 
2. Battery (DC) power.
3. Above deck temperature mixing 
handles.
4. Thermostatic mixing valve with 
brass body
5. Integral check valves with filter 
screens in hot and cold inlets.
1. 单孔台面安装，镜面黄铜材质。
2. 电池供电。
3. 台上型温度调节钮。
4. 黄铜材质热水混合阀。
5. 冷热水均配有内置止回阀连滤水网片。

1 NA 350 20 40 40 20 30 30

CNC62
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC63
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC64
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC65
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

FS1.1 PREP. 粗加工
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CNC66
储物层架-四层
SHELVING UNIT-4 TIERS

1. Stationary Unit: 363 kg per shelf, 
1451 kg per unit.
2. Posts and traverses are made from 
a steel core with smooth 
polypropylene exterior. Solid 
shelves.
3. Provide ID Tags that easily clip 
onto traverses and Includes 12 HACCP 
PVC labels.
4. NSF,TUV, HACCP, CDF Certified.
1. 静态承重力：每层363公斤，每个货架
1451公斤。
2. 立柱和横档材质为钢材外涂光滑聚丙
烯，实心层板。
3. 配有标识和12个HACCP标准的PVC标贴。
4. 具备NSF, TUV, HACCP, CDF认证。

5 1.22*0.61*1.80

CNC67
储物层架-四层
SHELVING UNIT-4 TIERS

1. Stationary Unit: 363 kg per shelf, 
1451 kg per unit.
2. Posts and traverses are made from 
a steel core with smooth 
polypropylene exterior. Solid 
shelves.
3. Provide ID Tags that easily clip 
onto traverses and Includes 12 HACCP 
PVC labels.
4. NSF,TUV, HACCP, CDF Certified.
1. 静态承重力：每层363公斤，每个货架
1451公斤。
2. 立柱和横档材质为钢材外涂光滑聚丙
烯，实心层板。
3. 配有标识和12个HACCP标准的PVC标贴。
4. 具备NSF, TUV, HACCP, CDF认证。

5 0.94*0.61*1.80

CNC68
储物层架-四层
SHELVING UNIT-4 TIERS

1. Stationary Unit: 363 kg per shelf, 
960 kg per unit.
2. Posts and traverses are made from 
a steel core with smooth 
polypropylene exterior. Solid 
shelves.
3. Provide ID Tags that easily clip 
onto traverses and Includes 12 HACCP 
PVC labels.
4. NSF,TUV, HACCP, CDF Certified.
1. 静态承重力：每层363公斤，每个货架
960公斤。
2. 立柱和横档材质为钢材外涂光滑聚丙
烯，实心层板。
3. 配有标识和12个HACCP标准的PVC标贴。
4. 具备NSF, TUV, HACCP, CDF认证。

3 1.07*0.61*1.80

CNC69
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC70
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC71
消毒设备-灭蝇灯
SANITIZING-INSECT KILLER

1. Working Mothed: Trap
2. With LED light.

3. Coverage: Max. 40M2

1. 工作方式：诱捕式。
2. 带LED灯管。
3. 最大覆盖面积：40平米

2 0.38*0.17*0.20 2000 0.1 0.1 Y

CNC72
步入式冷藏库
WALK-IN COOLER

Refer to General Specification, Part-
2 Material Session 2.1
参见技术规格书总则，第二部分，2.1章节

1 2.50*2.76*2.70 FA 1.0 1.0 Y

冷库组件-压缩机
COOLIING SYS.-COMPRESSOR

Refer to General Specification, Part-
2 Material Session 2.2
参见技术规格书总则，第二部分，2.2章节

1 N/A FA 5.0 5.0 Y
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冷库组件-冷凝蒸发器
COOLIING SYS.-EVAPORATOR COIL

Automatically defrost
自动化霜

1 N/A 20

CNC73
步入式冷冻库
WALK-IN COOLER

Refer to General Specification, Part-
2 Material Session 2.1
参见技术规格书总则，第二部分，2.1章节

1 2.76*245*2.70 FA 1.0 1.0 Y

冷库组件-压缩机
COOLIING SYS.-COMPRESSOR

Refer to General Specification, Part-
2 Material Session 2.2
参见技术规格书总则，第二部分，2.2章节

1 N/A FA 5.0 5.0 Y

冷库组件-冷凝蒸发器
COOLIING SYS.-EVAPORATOR COIL

Automatically defrost
自动化霜

1 N/A 20

CNC74
风幕机
AIR CURTAIN

1. Velocity10~12m/s, Volume 
2800/3400m³/h, Noise＜52db.

2. Withstand ambient temperature -
10°C~+40°C.
3. Sterilization function.
4. Manual and Automatic control, 
Interactive with door.
5. CE certified, comply with 
GB4706.1-2005 code.
1. 风速10~12米/秒，风量：
2800/3400m³/h，噪音：＜52db.。

2. 使用环境：-10°C~+40°C。
3. 具有杀菌消毒功能。
4. 手动操作 + 自动操作（开关门自动联
动控制）。
5. 通过CE检测，满足GB4706.1-2005家用
电器安全检测。

1 1.20*0.19*0.22 FA 0.1 0.1 Y

CNC75
不锈钢地沟星盆连盖板
FLOOR SINK WITH GRATING

N/A 1 N/A 75

CNC76
厨杂-垃圾桶
TOOLS-TRASH RECEPTACLE

BY OWNER
客方自备

2 N/A

CNC77
工作台
WORKTABLE

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。

2 1.50*0.70*0.90

CNC78
不锈钢地沟连盖板
FLOOR TROUGH WITH GRATING

N/A 4 N/A 75

CNC79
风幕机
AIR CURTAIN

1. Velocity10~12m/s, Volume 
2800/3400m³/h, Noise＜52db.

2. Withstand ambient temperature -
10°C~+40°C.
3. Sterilization function.
4. Manual and Automatic control, 
Interactive with door.
5. CE certified, comply with 
GB4706.1-2005 code.
1. 风速10~12米/秒，风量：
2800/3400m³/h，噪音：＜52db.。

2. 使用环境：-10°C~+40°C。
3. 具有杀菌消毒功能。
4. 手动操作 + 自动操作（开关门自动联
动控制）。
5. 通过CE检测，满足GB4706.1-2005家用
电器安全检测。

1 1.80*0.19*0.22 FA 0.1 0.1 Y

CNC80
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC81
不锈钢地沟连盖板
FLOOR TROUGH WITH GRATING

N/A 1 N/A 75
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CNC82
消毒设备-洗地龙头
SANITIZING-HOSE REEL

1. Anti-friction plastic rollers.
2. Retractable Hose, 15M long rubber 
for food contact.
3. Stainless steel external 
reinforcement.
4. Casing and wall bracket in 
polished 304 stainless steel.
5. With swivel bracket
1. 耐磨塑料滚轮。
2. 可伸缩式软管，15米长食品接触等级橡
胶。
3. 不锈钢内胆。
4. 外壳和墙体支架为抛光304不锈钢。
5. 带旋转支架。

1 NA 2000 20 300 300 20 200 200

CNC83
消毒设备-洗拖把池
SANITIZING-MOP SINK

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 400mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 1 compartment sink 
600mm(D)*900mm(W)*250mm(H) .
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做400mm高的挡水。
3. 带一组600mm纵深，900mm宽度，250mm
深星盆。

1 0.50*0.50*0.55 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

1 NA 350 20 120 120 20 80 80

CNC84
星盆工作台-三星盆
WORK TABLE WITH 3 SINKS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 3 compartment sinks and seal off 
the gas between sinks.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带3组星盆并封闭星盆之间的间隙。

2 1.80*0.75*0.90 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

6 NA 350 20 120 720 20 80 480
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排水件-推拉杆
WASTE VALVE-PUSH-PULL

1. Modular push-pull stainless steel 
body.
2. Modular design for easy 
installation and maintenance.
3. Push-pull handle with handle guard 
to endure extreme abuse.
1. 组装式不锈钢材质推拉排水件。
2. 设计结构便于安装和维护。
3. 推拉杆带防护装置防止过度使用造成损
坏。

6 NA

CNC85
挂墙架-双层
WALL SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. Provide invisible brackets pre-
installed into the wall.
3. Brackets shall be made of 3mm 
thick galvanized steel and maximum 
interval is 600mm.
4. Seal off the bottom plate.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 提供墙体预埋隐形固定件。
3. 固定件由3mm厚的镀锌板制成，每个之
间最大间隙为600mm。
4. 提供层架底部封板。

3 1.75*0.35*0.40

CNC86
厨余-垃圾粉碎机
TOOLS-GARBAFE SHERDDER

机器尺寸：1050*750*900 mm
处 理 量：400L/h
功    率：5KW 3N-380V

1 1.05*0.75*0.90 350 20 120 120 20 80 80 50 300 2.5 2.5 Y

CNC87
消毒设备-刀具消毒柜
SANITIZING-KNIVES STERILIZER

1. 15 minutes belled timer, holds up 
to 12 knives plus steel.
2. Stainless steel construction. LED 
lights status indication.
3. UV sterilized, filtered 
Plexiglas's door with lockable keyed 
handle.
4. Fit in Chinese cook knives.
5. NSF, ATCC 1229, ETL Sanitation 
Certified.
1. 15分钟定时器带提示铃，共可容纳12把
刀。
2. 不锈钢箱体，LED状态显示灯。
3. 紫外线消毒，防紫外线门，把手连锁。
4. 适用于中厨房刀具。

1 0.58*0.15*0.65 2000 0.1 0.1 Y

CNC88
星盆工作台-杀鱼台
WORKTABLE WITH SINK-FISH PREP.

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 1 compartment sink.
4. With drain gutter and table top 
wash down nozzles.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带1组星盆。
4. 带排水槽和台面冲洗水喉。

1 1.50*0.75*0.90 50
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龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

1 NA 350 20 120 120 20 80 80

排水件-推拉杆
WASTE VALVE-PUSH-PULL

1. Modular push-pull stainless steel 
body.
2. Modular design for easy 
installation and maintenance.
3. Push-pull handle with handle guard 
to endure extreme abuse.
1. 组装式不锈钢材质推拉排水件。
2. 设计结构便于安装和维护。
3. 推拉杆带防护装置防止过度使用造成损
坏。

1 NA

CNC89
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC90
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC91
龙头-花洒龙头
FAUCET-PRE-RINSE ASSEMBLY

1. 1.07 GPM Jet Spray valve w/ 
insulated grip handle, stainless 
steel trigger and trigger lock.
2. 6" adjustable wall bracket.
3. Certified to ASME A112.18.1/CSA 
B125.1, NSF 61-Section 9 and NSF 372. 
2019 DOE PRSV - Class II compliant.
1. 1.07加仑/分钟喷水阀/握手位处做隔热
处理，不锈钢扳机和锁扣。
2. 带 6寸长可调节墙体固定支架。
3. 具备ASME, ASME A112.18.1/CSA 
B125.1, NSF 61-9章节 and NSF 372. 
2019 DOE PRSV - Class II 认证。 

1 NA 350 20 120 120 20 80 80

CNC92
挂墙架-双层-L形
WALL SHELF-2 TIERS-L SHAPED

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. Provide invisible brackets pre-
installed into the wall.
3. Brackets shall be made of 3mm 
thick galvanized steel and maximum 
interval is 600mm.
4. Seal off the bottom plate.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 提供墙体预埋隐形固定件。
3. 固定件由3mm厚的镀锌板制成，每个之
间最大间隙为600mm。
4. 提供层架底部封板。

1
(0.95+0.71)
*0.35*0.40

CNC93
工作台
WORKTABLE

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Table top only and fixed with wall 
bracket.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 仅做台面，提供墙体固定支架。

1 0.75*0.75*0.90

CNC94
工作台-连下一层板
WORKTABLE WITH UNDERSHELF

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。

1 1.80*0.75*0.90
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CNC95
加工设备-切片机-斜刀
PROCESSOR-SLICER-GRAVITY

1. Aluminum or S/S housing.
2. Transparent finger protection.
3. Air tight and waterproof.
4. Removable blade sharpener.
5. Provide blade with wash 
protection. 
1. 铝合金或不锈钢主体材料。
2. 透明手指保护。
3. 密封设计，防尘防水。
4. 可拆卸磨刀盘。
5. 刀片带清洗保护。

1 0.80*0.90*0.57 1200 0.4 0.4 Y

CNC96
加工设备-绞肉机
PROCESSOR-MINCER

1. Productivity: 350Kg/Hr.
2. Generates very limited heat during 
running.
3. Feeding plate fully welded and 
smoothly polished with the food 
inlet.
1. 产量：350公斤/小时。
2. 在运行时产生极小热量。
3. 进料盘和进料入口无缝焊接，打磨光滑
。

1 0.54*0.24*0.36 1200 0.8 0.8 Y

FS1.1 LOGISTICS CORRIDOR 后勤通道

CNC97
风幕机
AIR CURTAIN

1. Velocity10~12m/s, Volume 
2800/3400m³/h, Noise＜52db.

2. Withstand ambient temperature -
10°C~+40°C.
3. Sterilization function.
4. Manual and Automatic control, 
Interactive with door.
5. CE certified, comply with 
GB4706.1-2005 code.
1. 风速10~12米/秒，风量：
2800/3400m³/h，噪音：＜52db.。

2. 使用环境：-10°C~+40°C。
3. 具有杀菌消毒功能。
4. 手动操作 + 自动操作（开关门自动联
动控制）。
5. 通过CE检测，满足GB4706.1-2005家用
电器安全检测。

2 1.80*0.19*0.22 FA 0.1 0.2 Y

CNC98
风幕机
AIR CURTAIN

1. Velocity10~12m/s, Volume 
2800/3400m³/h, Noise＜52db.

2. Withstand ambient temperature -
10°C~+40°C.
3. Sterilization function.
4. Manual and Automatic control, 
Interactive with door.
5. CE certified, comply with 
GB4706.1-2005 code.
1. 风速10~12米/秒，风量：
2800/3400m³/h，噪音：＜52db.。

2. 使用环境：-10°C~+40°C。
3. 具有杀菌消毒功能。
4. 手动操作 + 自动操作（开关门自动联
动控制）。
5. 通过CE检测，满足GB4706.1-2005家用
电器安全检测。

1 1.20*0.19*0.22 FA 0.1 0.1 Y

CNC99
消毒设备-灭蝇灯
SANITIZING-INSECT KILLER

1. Working Mothed: Trap
2. With LED light.

3. Coverage: Max. 40M
2

1. 工作方式：诱捕式。
2. 带LED灯管。
3. 最大覆盖面积：40平米

3 0.38*0.17*0.20 2000 0.1 0.1 Y
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CNC100
厨杂-垃圾桶
TOOLS-TRASH RECEPTACLE

BY OWNER
客方自备

3 N/A

FS1.1 DISHWASHING ROOM 洗碗间

CNC101
储物层架-四层
SHELVING UNIT-4 TIERS

1. Stationary Unit: 363 kg per shelf, 
1451 kg per unit.
2. Posts and traverses are made from 
a steel core with smooth 
polypropylene exterior. Solid 
shelves.
3. Provide ID Tags that easily clip 
onto traverses and Includes 12 HACCP 
PVC labels.
4. NSF,TUV, HACCP, CDF Certified.
1. 静态承重力：每层363公斤，每个货架
1451公斤。
2. 立柱和横档材质为钢材外涂光滑聚丙
烯，实心层板。
3. 配有标识和12个HACCP标准的PVC标贴。
4. 具备NSF, TUV, HACCP, CDF认证。

1 1.22*0.61*1.80

CNC102
储物设备-高身储物柜
STORAGE-UPRIGHT WALL CABINET

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. 2 vertical compartment, with 
adjustable mid-shelf in each 
compartment.
3. Each compartment with 2 sliding 
doors.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节
2. 分为上下两个独立空间，每个空间内带
一个活动中层板。
3. 上下半段各带两个移门。

2 1.20*0.55*1.80

CNC103
风幕机
AIR CURTAIN

1. Velocity10~12m/s, Volume 
2800/3400m³/h, Noise＜52db.

2. Withstand ambient temperature -
10°C~+40°C.
3. Sterilization function.
4. Manual and Automatic control, 
Interactive with door.
5. CE certified, comply with 
GB4706.1-2005 code.
1. 风速10~12米/秒，风量：
2800/3400m³/h，噪音：＜52db.。

2. 使用环境：-10°C~+40°C。
3. 具有杀菌消毒功能。
4. 手动操作 + 自动操作（开关门自动联
动控制）。
5. 通过CE检测，满足GB4706.1-2005家用
电器安全检测。

1 1.80*0.19*0.22 FA 0.1 0.1 Y

CNC104
消毒设备-洗拖把池
SANITIZING-MOP SINK

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 400mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 1 compartment sink 
600mm(D)*900mm(W)*250mm(H) .
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做400mm高的挡水。
3. 带一组600mm纵深，900mm宽度，250mm
深星盆。

1 1.00*0.70*0.55 50
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龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

1 NA 350 20 120 120 20 80 80

CNC105
消毒设备-灭蝇灯
SANITIZING-INSECT KILLER

1. Working Mothed: Trap
2. With LED light.

3. Coverage: Max. 40M2

1. 工作方式：诱捕式。
2. 带LED灯管。
3. 最大覆盖面积：40平米

1 0.38*0.17*0.20 2000 0.1 0.1 Y

CNC106
消毒设备-洗碗机传送带
SANITIZING--DISHWASHER CONVEYOR BELT

1 L=2.70M 300 1.0 1.0 Y

CNC107
消毒设备-洗碗机传送带
SANITIZING--DISHWASHER CONVEYOR BELT

1 L=1.30M

CNC108
消毒设备-洗碗机传送带-直角
SANITIZING--DISHWASHER CONVEYOR 
BELT-RIGHT ANGLE

2 0.75*0.75*0.85

CNC110
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC110
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC111
消毒设备-洗碗机传送带
SANITIZING--DISHWASHER CONVEYOR BELT

1 L=1.43M

CNC112
推车-收纳车-半高
TROLLEY-BUSSING CART-HALF SIZED

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.4.
2. 3 Tiers, with handrail and bumper.
3. On 4*4“ wheels, 2 with brake.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.4
章节。
2. 3层，带扶手和防撞保护。
3. 4个4寸轮，其中两个带刹车。

2 0.55*0.79*0.70

CNC113
星盆工作台-单星污碟台
WORK COUNTER-SOILED DISH TABLE WITH 
SINK

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 300mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 1 compartment sink.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做300mm高的挡水。
3. 带一组星盆。

1
(1.85+1.65)*

(0.75+0.90)*0.85
50

CNC114
龙头-花洒龙头
FAUCET-PRE-RINSE ASSEMBLY

1. 1.07 GPM Jet Spray valve w/ 
insulated grip handle, stainless 
steel trigger and trigger lock.
2. 6" adjustable wall bracket.
3. Certified to ASME A112.18.1/CSA 
B125.1, NSF 61-Section 9 and NSF 372. 
2019 DOE PRSV - Class II compliant.
1. 1.07加仑/分钟喷水阀/握手位处做隔热
处理，不锈钢扳机和锁扣。
2. 带 6寸长可调节墙体固定支架。
3. 具备ASME, ASME A112.18.1/CSA 
B125.1, NSF 61-9章节 and NSF 372. 
2019 DOE PRSV - Class II 认证。 

1 NA 350 20 120 120 20 80 80
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CNC115
消毒设备-洗地龙头
SANITIZING-HOSE REEL

1. Anti-friction plastic rollers.
2. Retractable Hose, 15M long rubber 
for food contact.
3. Stainless steel external 
reinforcement.
4. Casing and wall bracket in 
polished 304 stainless steel.
5. With swivel bracket
1. 耐磨塑料滚轮。
2. 可伸缩式软管，15米长食品接触等级橡
胶。
3. 不锈钢内胆。
4. 外壳和墙体支架为抛光304不锈钢。
5. 带旋转支架。

1 NA 2000 20 300 300 20 200 200

CNC116
厨杂-垃圾桶
TOOLS-TRASH RECEPTACLE

BY OWNER
客方自备

3 N/A

CNC117
消毒设备-洗碗机-隧道式
SANITIZING-DISHWASHER
-CONVEYOR TYPE

1. Rack capacity/h (theoretical) 150 
racks/h.
2. Rack dimension 500 x 500 mm (540 x 
500 mm).
3. Entry height 510 mm.
4. Protection class of the machine IP 
X5.
1. 每小时处理量为150框。
2. 篮筐尺寸为500*500mm。
3. 入口最大高度为510mm。
4. 防水等级IPX5。

1 2.00*0.84*1.90 350 20 180 180 20 80 80 50 1500 34.0 34.0 Y

CNC118
烟罩-集气罩
HOOD-CONDENSATE

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.7.
参见技术规格书总则，第二部分，1.7章节

1 2.40*1.00*0.60 5000 2000

CNC119
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC120
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC121
工作台-洁碟台
WORKTALBE-CLEAN DISH TABLE

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. Provide 300mm high wall splash on 
edges against wall.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节。
2. 靠墙边的设备边要做300mm高的挡水。

1 1.50*0.75*0.85

CNC122
挂墙架-杯框茜架
WALL SHELF-RACK SHELF

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
参见技术规格书总则，第二部分，1.5章节

1 1.05*0.45*0.45

CNC123
消毒设备-碗筷回收柜
SANITIZING-TABLEWARE RECYCLING 
CABINET

3 L=1.00M

FS1.1 COOKED FOOD 熟食间

CNC124
消毒设备-洗手星盆-单星盆
SANITIZING-HAND SINK-1 BASIN

1. Wall mounted. worktop 750mm high.
2. With 200mm high back splash.
3. With hinged door and garbage bin 
inside cabinet.
1. 挂墙安装，台面高度为750mm。
2. 背挡水高200mm。
3. 带一个掩门，柜内连一个垃圾桶。

1 0.45*0.45*0.28 50
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龙头-感应龙头
FAUCET-TOUCH-FREE SENSOR FAUCET

1. Single hole deck mount, polished 
chrome plated brass body. 
2. Battery (DC) power.
3. Above deck temperature mixing 
handles.
4. Thermostatic mixing valve with 
brass body
5. Integral check valves with filter 
screens in hot and cold inlets.
1. 单孔台面安装，镜面黄铜材质。
2. 电池供电。
3. 台上型温度调节钮。
4. 黄铜材质热水混合阀。
5. 冷热水均配有内置止回阀连滤水网片。

1 NA 350 20 40 40 20 30 30

CNC125
星盆工作柜-双星盆
WORK COUNTER WITH 2 SINKS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. 2 compartment sinks and seal off 
the gas between sinks.
4. With 3 hinged doors.
5. Clearance between doors shall be 
less than 3mm.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.2
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带2组星盆并封闭星盆之间的间隙。
4. 带3个掩门。
5. 门缝隙应该小于3mm。

1 1.45*0.70*0.85 50

龙头-冷热水龙头
FAUCET-H/C WATER FAUCET

1. 8" deck mixing faucet w/ polished 
chrome plated brass body.
2. 8" swing nozzle, 4"（102mm）Wrist-
Action Handle
3. Certified to NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372
1. 8寸混合龙头连抛光镀铬黄铜件。
2. 8寸旋转水嘴，4寸手腕开关把手。
3. 具备以下认证：NSF/ANSI 61, ASME 
A112.18.1 / CSA B125.1, BAA/ARRA, 
NSF/ANSI 372

2 NA 350 20 120 240 20 80 160

CNC126
不锈钢地沟星盆连盖板
FLOOR SINK WITH GRATING

N/A 1 N/A 75

CNC127
消毒设备-刀具消毒柜
SANITIZING-KNIVES STERILIZER

1. 15 minutes belled timer, holds up 
to 12 knives plus steel.
2. Stainless steel construction. LED 
lights status indication.
3. UV sterilized, filtered 
Plexiglas's door with lockable keyed 
handle.
4. Fit in Chinese cook knives.
5. NSF, ATCC 1229, ETL Sanitation 
Certified.
1. 15分钟定时器带提示铃，共可容纳12把
刀。
2. 不锈钢箱体，LED状态显示灯。
3. 紫外线消毒，防紫外线门，把手连锁。
4. 适用于中厨房刀具。

1 0.58*0.15*0.65 2000 0.1 0.1 Y
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CNC128
消毒设备-净水器-饮用水
SANITIZING-WATER FILTER-DRINK

1. Pre-filtering gravel in water, 
reduce temporary hardness
carbonate hardness, get rid of remain 
ordor and particals that
larger than 5mu.
2. Volume 9000G, 34020L, flow: 
6.3L/min.
3. With a cold water faucet.
1. 预过滤介质截留砂砾，减低碳酸盐硬
度，精滤去除水中微小颗粒，去除水中污
染物和难闻异味，去除5微米以上颗粒。
2. 处理量：9000加仑（34020升），流
量：6.3升/分。
3. 带一个单冷水龙头。

1 NA

CNC129
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC130
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC131
不锈钢传菜窗
S/S PASS THROUGH WINDOW

1. Refer to tender drawing FSB.3-
DETAIL-01.
1. 参见招标图纸FSB.3-DETAIL-01。

1 0.80*0.45*0.90

CNC132
挂墙架-双层
WALL SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. Provide invisible brackets pre-
installed into the wall.
3. Brackets shall be made of 3mm 
thick galvanized steel and maximum 
interval is 600mm.
4. Seal off the bottom plate.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 提供墙体预埋隐形固定件。
3. 固定件由3mm厚的镀锌板制成，每个之
间最大间隙为600mm。
4. 提供层架底部封板。

1 1.80*0.35*0.40

CNC133

工作台冰箱-六抽屉中温-带离子杀菌和除
异味
U/C REFRIGERATOR-6 DRAWERS-WITH 
LONIC STERILIAZTION & ODOR 
ELININATION

1. Refer to General Specification, Part-2 
Material Session 2.3.
2. Temperature: -2~+2oC; Air-Cooled; 
Self-contrain.
3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.3章
节。
2. 温度范围：-2~+2oC，风冷，内置压缩
机。
3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.78*0.70*0.85 450 1.0 1.0 Y

CNC134
挂墙架-双层
WALL SHELF-2 TIERS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.5.
2. Provide invisible brackets pre-
installed into the wall.
3. Brackets shall be made of 3mm 
thick galvanized steel and maximum 
interval is 600mm.
4. Seal off the bottom plate.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.5
章节。
2. 提供墙体预埋隐形固定件。
3. 固定件由3mm厚的镀锌板制成，每个之
间最大间隙为600mm。
4. 提供层架底部封板。

1 1.69*0.35*0.40
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CNC135
工作柜-开口柜
WORK COUNTER-OPEN FRAME

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.2
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。

1 0.85*0.70*0.85

CNC136

高身冰箱-小双门低温-带离子杀菌和除异
味
UPRIGHT FREEZER-1 SEC. 2 DOORS-WITH 
LONIC STERILIAZTION & ODOR 
ELININATION

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.4.

2. Temperature: -18~-22
o
C; Air-Cooled; 

Self-contain.
3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.4
章节。

2. 温度范围：-18~-22
o
C，风冷，内置压

缩机。
3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 0.72*0.83*1.98 2200 0.5 0.5 Y

CNC137

工作台冰箱-六抽屉高温-带离子杀菌和除
异味
U/C REFRIGERATOR-6 DRAWERS-WITH 
LONIC STERILIAZTION & ODOR 
ELININATION

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.3.

2. Temperature: -2~+2
o
C; Air-Cooled; 

Self-contrain.
3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.3
章节。

2. 温度范围：+1~+4
o
C，风冷，内置压缩

机。
3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.78*0.70*0.85 450 1.0 1.0 Y

CNC138
不锈钢传菜窗
S/S PASS THROUGH WINDOW

1. Refer to tender drawing FSB.3-
DETAIL-01.
1. 参见招标图纸FSB.3-DETAIL-01。

1 1.50*0.45*0.90

CNC139
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC140
备用编号
SPARE NUMBER

N/A - N/A

CNC141
工作柜-双掩门
WORK COUNTER-WITH 2 HINGED DOORS

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.2.
2. Provide 100mm high wall splash on 
edges against wall.
3. With 4 drawers.
4. Clearance between drawers shall be 
less than 3mm.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.2
章节。
2. 靠墙边的设备边要做100mm高的挡水。
3. 带两组掩门。
4. 门缝隙应该小于3mm。

1 0.99*0.70*0.85

CNC142
加工设备-砧板
PROCESSOR-CHOP BLOCK 

1. A 300mm thick Nylon 
1. 一块300mm厚的尼龙砧板。

1 0.45*0.45*0.30

CNC143
备餐设备-电磁炉-可编程
PANTRY-INDUCTION COOKER-
PROGRAMABLE

1. M Power System=31,000BTUs gas.
2. With S/S protection frame around.
3. Programmable with USB output.
1. MPS高功率系统，相当于31,000 BTUs燃
气
2. 四周用不锈钢边框做防撞保护。
3. 可编程，带USB输出口。

1 0.35*0.47*0.09 1200 3.6 3.6 Y
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CNC144
备餐设备-微波烤箱
PANTRY-MICROWAVE OVEN

1. Stores up to 100 menu items, 4 
stage cooking.
2. 34 liter oven capacity.
3. Removable rack for optimal cooking 
results.
4. Stainless steel door and interior
5. Convection 2700 W65°-250°C 
range. 
6. Microwave：1400 W Heats quickly, 
reduces cooking time
7. NSF, CE certified.
1. 能存储100个菜单，可分为4步骤烹饪。
2. 容积为34升。
3. 可拆卸积渣栏。
4. 不锈钢门和内胆。
5. 热风温度65°-250°C。
6. 微波1400W快速加热，境地烹饪时间。
7. NSF, CE认证。

1 0.45*0.68*0.46 1500 2.7 2.7 Y

CNC145

工作台冰箱-四抽屉中温-带离子杀菌和除
异味
U/C REFRIGERATOR-4 DRAWERS-WITH 
LONIC STERILIAZTION & ODOR 
ELININATION

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 2.3.

2. Temperature: -2~+2
o
C; Air-Cooled.

3. 1/1GN pan sized, with tray slide.
4. Submit Test Report of 
steriliazion.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，2.3
章节。

2. 温度范围：-2~+2
o
C，风冷。

3. 1/1GN盆尺寸，带插盘架。
4. 递交消毒检测报告。

1 1.37*0.70*0.85 450 1.0 1.0 Y

CNC146
消毒设备-紫外线灯
SANITIZING-UV LIGHT

1. Show wave UV and wavelength 
between 200~280nm.
2. Lifespan of the light tube shall 
be above 8000hrs.
3. Lamp holder with rectifier.
4. With ceiling hung or wall mounted 
bracket.
1. 短波紫外线，波长200~280纳米之间。
2. 灯管寿命8000小时以上。
3. 带基座和整流器。
4. 带天花或墙面安装支架。

1 L=1.2M FA 0.1 0.1 Y

CNC147
储物设备-高身储物柜
STORAGE-UPRIGHT WALL CABINET

1. Refer to General Specification, 
Part-2 Material Session 1.1.
2. 2 vertical compartment, with 
adjustable mid-shelf in each 
compartment.
3. Each compartment with 2 sliding 
doors.
1. 参见技术规格书总则，第二部分，1.1
章节
2. 分为上下两个独立空间，每个空间内带
一个活动中层板。
3. 上下半段各带两个移门。

1 0.93*0.55*1.80

合计 
TOTAL

37500 6000 17000 4780 2140 0 0 404 34 72
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东实·道滘数智园食堂厨房设备项目 F&B EQUIPMENT M.E.P. SCHEDULE
餐饮设备机电量汇总表

EQUIPMENT
设备名称

SPEC.
概述
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/数

量
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尺寸M

VENTILATION/通风 PLUMBING/管道 ELECTRICITY/电气
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P.
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功
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ET

插
座

J-
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X

接
线

1 智能打菜机（单识别）

1.显示屏:8寸 IPS全视角,玻璃面板，亮度： 450 cd/㎡ 
，分辨率为1280*800。                              
2.设备最大称重量为60KG，系统称重精度小于等于5g，
系统称重分辨率为1g。                              
3.配套托盘含RFID芯片，芯片直径是33.5mm，读写高度
是25cm。                                          
4.称重底座具有防蚊虫钻入和紫外线消毒功能（选配）
。                                                
5.称重取餐台显示功能：当前菜品名称，单价、单价营
养等信息，以及目前设备剩余重量和目前就餐者身份信
息和就餐信息（取餐重量多少，费用多少，余额多少
等）。                                            
6.设备物联系统具有无感支付功能，无需人工收银。
7.整机尺寸：560*690*120mm，识别区：410*310*55mm
8.重力感应区：566*360、工作频率： 13.56MHz±7KHz
、符合协议：ISO/IEC15693、标签中心读取距离：>5cm
（标签直径16mm）、功率：24W 。
9.整机外壳：可选配 ABS框一体成型，钣金或不锈钢材
质
10.口水罩支架：不锈钢或钣金喷塑+亚克力 
600*630*600；口水罩具有防口水沫飞溅功能和报警灯功
能（报警灯和口水罩融为一体，报警颜色为红色）。
11.操作系统： Android 7.1.1已完全 ROOT，CPU： 
4核，Corte-A17,1.3G；内存/RAM： DDR32GB/EMMC 4G
12.扬声器： 大功率音腔喇叭 8欧3W
13.支持语言： 多语言
14.联网方式： 有线RJ45/无线WIFI，支持100M有线网口
15.整机功率：＜300w

28 0.56*0.69*0.12 0.0 0.6 Y

2 智能打菜机前端管理系统

1.实现餐段管理、运营时段管理；
2.实现对智能打菜机的菜单计划管理，商家可提前设置
售卖菜谱，也可根据现实情况随时切换售卖的菜品信息
等；
3.实时获取用户取餐记录，包括餐品名称、重量、价格
、取餐时间等信息；
4.可实时显示餐品销售重量、金额等排行，方便商家挖
掘用户的用餐习惯；
5.订单查询、统计，支持后台和处理订单退款等功能。

28 N/A

3 智能打菜机后端管理系统 1 N/A

4
智能称重绑盘机-单识别

款

1.CPU：RK3568,四核A17，主频可达2.0GHZ
2.内存/储存内存：DDR32GB/EMMC FLASH 8GB
3.系统：Android 11.1
4.液晶屏：15.6英寸IPS高清屏
5.触摸屏：G+G电容式触摸屏
6.摄像头：抗逆光宽动态摄像头200万像素
7.读卡器：支持IC/ID卡
8.扫码器：双扫码器（分别扫支付码和托盘条码）
9.联网方式：RJ45网口、内置WIFI
10.对外接口：DC5.5电源插头、RJ45网口、USB*6
11.电源电压：DC12V/3A
12.材质：ABS塑料外壳、金属安装底板

2 0.40*0.38*0.20



5 集成式出品控制台

1.整机参数：面板材料全平面IP65防护，铝镁合金
2.箱体结构铝合金，高温防静电阳极氧化
3.散热：整机无风扇设计
4.显示屏：17" 工规，LED背光，TFT-LCD
5.显示宽高比：5:4
6.亮度：≥400 cd/m2
7.分辨率：SXGA,1920×1024
8.触摸屏：工业级投射式电容触控
9.VESA壁挂安装4-M4铆压螺柱,孔距：100×100mm
10.嵌入式安装：开孔尺寸（L×H）：398×337mm
11.操作系统Windows7、Windows10 64位
12.环境参数：工作温度-20℃-60℃ 
13.用于备餐台终端管理、营养价签菜品显示数据下发管
理和出品终端出品数据下发管理，采用IP65标准工业级
透射式电容触摸屏，正面防泼溅，整机无风扇设计；
14.现场管理智能出品一体机和营养标签电子屏的菜品数
据显示；
15.提供排菜模板，可管理常用排菜模版数据，支持按餐
别排菜；
16.可提前设置排菜计划，至少可管理未来3天的排菜数
据，支持按日期和餐别排菜，便于每日排菜。

1 0.43*0.36*0.06

6
标准服务器

（含鹏企软件）

产品型号   ThinkStation P348
CPU类型    Intel 酷睿i5 11代
CPU型号    Intel 酷睿i511500
CPU主频    2.7GHz
最高睿频     4.6GHz
CPU核心    六核
CPU线程数   十二线程
主板芯片组  Intel B560
内存类型     DDR4 16G
硬盘容量    1TB
标准接口6xUSB 3.0，4xUSB，1xRJ45 (网络接口)，3x音
频接口，1x电源端口 HDMI VGA
系统支持: CentOS8Ubuntu 20.04X、
WindowsServer20192016win10电源功率300W

1 N/A

7 微信、支付宝对接 实现微信、支付宝支付 1 N/A

8 特种托盘-单识别 含二维码 500 ABS

9
4.5寸小碗
00052

500 0.11*0.06

10 圆盘 500 9寸

11 筷子 500 24cm

12 勺子 500

合计 TOTAL


